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ZAPROSZENIE

Serdecznie zapraszamy do udziatu w bezptatnych warsztatach, ktére przyczynig sie do powstania
sieciowego produkt turystyczny opartego o potencjat rybotéwstwa przybrzeznego Pomorza
Zachodniego.

Podczas warsztatéw zostanie przekazana praktyczna wiedza i umiejetnosci w zakresie budowania
turystycznego produktu sieciowego, tworzenia jego marki i prowadzenia komunikacji z rynkiem.
Kazdy uczestnik pod okiem doswiadczonych konsultantdow bedzie miat okazje przygotowaé opis
wtasnej oferty turystycznej zwigzanej z rybotéwstwem. Do korica czerwca 2018 roku oferta zostanie
wigczona w promocje turystyczng regionu jako sieciowy produkt turystyczny oparty na dziedzictwie
rybotéwstwa przybrzeznego .

Zaktada sie przeprowadzenie trzech warsztatéw. Pierwsze z nich majg na celu wprowadzenie
wszystkich zainteresowanych w tematyke projektu oraz nawigzanie wspdtpracy. Drugie warsztaty
adresowane sg do szeroko pojetej branzy turystycznej, a trzecie do sektora gastronomicznego.

Efektem przeprowadzonych warsztatow bedzie opracowanie, wydruk i dystrybucja kart turystycznych
opisujacych Panstwa oferte w ramach sieciowego produktu turystycznego opartego o dziedzictwo
rybotéwstwa przybrzeznego.

Warunki udziatu w warsztatach:

= Zgtoszenia przyjmujemy do dnia 15 marca 2018 roku. Z uwagi na ograniczong liczbe miejsc
decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

= 7 uwagi na powigzanie tematyczne udziat w pierwszym warsztacie umozliwia uczestnictwo
w 2 i 3. Nie ma mozliwosci wziecia udziatu tylko w 2 lub 3 warsztacie.

=  Poszczegdlne podmioty moga reprezentowac¢ maksymalnie 2 osoby podczas warsztatu.

= Uczestnicy warsztatdow muszg prowadzi¢ dziatalno$¢ na obszarze Pomorza Zachodniego
w pasie nadmorskim lub w rejonie Zalewu Szczecinskiego w tym w Szczecinie.

= Uczestnikami warsztatdw mogg by¢ wytgcznie podmioty/osoby wskazane w grupach
odbiorcéw poszczegdlnych warsztatéw.

=  Uczestnikami mogg by¢ podmioty catoroczne lub prowadzgce dziatalnos¢ sezonowo, ktére
maja za sobg co najmniej jeden przepracowany rok / sezon turystyczny

= Restauracje, smazalnie oraz wedzarnie zgtaszajace sie do udziatu w warsztatach musza
posiadac¢ w swojej ofercie gtdéwnie ryby z lokalnych potowdw.

Warsztaty sg realizowane w ramach zadania: ,Utworzenie koncepcji, kompleksowe przygotowanie
oraz przeprowadzenie warsztatdw z zakresu budowania marki oraz rozwoju turystyki poprzez
wykorzystanie i promocje dziedzictwa rybotdwstwa przybrzeinego oraz warsztatéw z zakresu
regionalnej i tradycyjnej kuchni rybnej.” realizowanego na zlecenie Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Zachodniopomorskiego przez firme landbrand. Firma landbrand od 10 lat specjalizuje
sie w marketingu turystycznym dostarczajgc innowacyjnych rozwigzan z zakresu rozwoju turystyki
i sieciowania jej promogiji.

Zgtoszenia nalezy rejestrowac pod adresem email: info@landbrand.pl lub telefonicznie: 61 221 79 17.

Zgtaszajac sie do udziatu w warsztatach wyrazajg Panstwo zgode na utrwalanie swojego wizerunku i wykorzystanie zdjec¢
ifilméw w materiatach informacyjnych i promocyjnych oraz sprawozdawczych, zwigzanych z realizacjg projektu Fish
Markets STHB.02.01.00-DE-0025/15, a takze we wszelkich innych dziataniach i materiatach promocyjnych Wojewddztwa
Zachodniopomorskiego.

Projekt: Fish Markets - dziedzictwo rybotéwstwa przybrzeznego jako potencjat rozwoju turystyki STHB.02.01.00-
DE-0025/15, realizowanego w ramach programu Interreg Potudniowy Bafttyk
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Warsztaty 1 - ,,Witamy na poktadzie” - wtorek 27 marca, godzina 10:00 — 16:00 (miejsce wkrotce)

W programie: Inspirujgce przyktady sieciowych produktéw turystycznych korzystajgcych
z dziedzictwa rybotowstwa w Polsce i na Swiecie. Budowanie wizerunku regionu i sposoby
tworzenia atrakcyjnych ofert turystycznych w oparciu o dziedzictwo rybotéwstwa. Opis
poszczegdblnych gatunkdéw ryb wystepujgcych w obszarze Potudniowego Battyku. Prezentacja
dan opartych o rybotéwstwo opracowanych w innych regionach. Wskazanie mozliwosci
dotaczenia do sieci dziedzictwa kulinarnego Pomorza Zachodniego Integracja.

Odbiorcy: Pracownicy jednostek samorzadu terytorialnego, informacji turystycznych,
portéw, lokalnych grup rybackich, stowarzyszer, podmiotéw z branzy turystycznej oraz
restauratorzy, szefowie kuchni i pracownicy gastronomii.

Warsztaty 2 - ,Budujemy oferte turystyczng” - wtorek 24 kwietnia, godzina 10:00 — 16:00 (miejsce
wkrotce)

W programie: Budowa marki oraz rozwoju turystyki poprzez wykorzystanie i promocje
dziedzictwa rybotdwstwa przybrzeznego. Kreowanie produktéow turystycznych oraz oferty
sprzedazowej. Mozliwosci promocji miejsc zwigzanych z dziedzictwem rybotéwstwa ze
szczegdlnym uwzglednieniem lokalizacji, z ktorych pochodzg uczestnicy warsztatow.
Uszczegdtowienie wspdlnej koncepcji utworzenia sieciowego produktu turystycznego.

Odbiorcy: Pracownicy jednostek samorzadu terytorialnego, informacji turystycznych,
zarzadcy portow, lokalnych grup rybackich, stowarzyszenia, podmioty z branzy turystycznej
oraz restauratorzy i pracownicy gastronomii.

Warsztaty 3-,,Doskonalimy regionalng i tradycyjna kuchnie rybng” - zajecia kulinarne praktyczne
z udziatem szeféw kuchni - wtorek 08.05, godzina 10:00 — 16:00 (miejsce wkrétce)

W programie: Opracowanie/dopracowanie oferty sprzedazowej bazujgcej na daniach
rybnych z ryb wystepujacych w regionie Pofudniowego Battyku wraz z opracowaniem
autorskich przepiséw kulinarnych w oparciu o wnioski wypracowane podczas pierwszych
warsztatow. Szczegdétowy opis poszczegdlnych gatunkéw ryb wystepujgcych w obszarze
Potudniowego Battyku. Przedstawienie metod filetowania ryb (zajecia praktyczne).
Tradycyjne i staropolskie przepisy kulinarne na potrawy wykonane z uzyciem ryb
wystepujgcych w obszarze Potudniowego Battyku. Przedstawienie produktéw/przetwordw
dostepnych w Wojewddztwie Zachodniopomorskim wykonanych z ryb wystepujacych
w regionie Pofudniowego Battyku. Autorskie opracowanie przepisdbw na dania rybne
z wykorzystaniem produktdw regionalnych wpisanych na liste ,,produktéw tradycyjnych.

Odbiorcy: wifasciciele i menedzerowie restauracji, szefowie kuchni, kucharze, pracownicy
wedzarni i smazalni, firm przetwdrstwa zywnosci.

Projekt: Fish Markets - dziedzictwo rybotéwstwa przybrzeznego jako potencjat rozwoju turystyki STHB.02.01.00-
DE-0025/15, realizowanego w ramach programu Interreg Potudniowy Bafttyk



